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scopri “grllr”
Vuoi portare la tua passione per le grigliate al prossimo 
livello? Approda in GRLLR: la destinazione definitiva 
per i griller che vogliono migliorare la loro esperienza 
al barbecue. La nostra missione è condividere il nostro 
amore per l’arte della griglia e aiutarti a creare ricordi 
indimenticabili con i tuoi amici e familiari attorno al 
fuoco.

Come appassionato di barbecue, sai che il segreto per 
creare pasti appetitosi sta nell’utilizzare i migliori 
strumenti. Noi di GRLLR condividiamo la tua passione 
per le grigliate e comprendiamo l’importanza di 
condividere cibo delizioso con i propri cari. Ecco perché 
abbiamo creato una gamma di prodotti di alta qualità 
che porteranno la tua esperienza barbecue a un livello 
superiore.

I nostri prodotti sono progettati pensando a funzionalità, 
durata, sicurezza e convenienza, così potrai dedicarti alla 
tua passione con stile, senza spendere una fortuna. Dagli 
strumenti per grigliare realizzati con perizia agli accessori 
indispensabili, la nostra collezione ha tutto ciò di cui hai 
bisogno per diventare un vero Pitmaster. 

In  GRLLR crediamo fermamente che il buon cibo unisca le 
persone. Ecco perché ci impegniamo ad aiutarti a creare 
momenti speciali con i tuoi cari. 

Preparati ad assaporare la grigliata definitiva con la 
collezione di prodotti GRLLR 2024! Barbecue a gas Prime 
per grigliate eccezionali; un nuovo concetto di cucina 
da esterno rivoluzionario noto come GRLLR Connect® 
per espandere la tua esperienza barbecue, l’iconica serie 
di kamados Ember Classic per un’autentica esperienza 
gustativa a carbone e l’irresistibile serie GRLLR Table 
Cooking per momenti indimenticabili con i tuoi cari. Il 
nostro team dedicato di appassionati di barbecue ha 
lavorato instancabilmente per curare un assortimento 
che incarnasse l’essenza stessa dello stile di vita GRLLR. 
Preparati ad intraprendere un viaggio unico e così ricco 
di sapori, che ti farà desiderare sempre di più. Che la 
rivoluzione GRLLR abbia inizio!

Noi di GRLLR crediamo nella qualità e nella durata dei nostri barbecue, motivo per cui siamo orgogliosi di offrire una 
garanzia limitata di 10 anni su tutti i nostri prodotti. Comprendiamo l’importanza di un’esperienza di grigliata affidabile 
e duratura e la nostra garanzia testimonia il nostro impegno verso la soddisfazione del cliente. Con ogni barbecue 
GRLLR puoi stare tranquillo del tuo investimento, sapendo che siamo sempre al tuo fianco per preservare la qualità e 
le prestazioni dei nostri prodotti. Siamo molto orgogliosi di progettare e produrre barbecue che superano gli standard 
del settore, utilizzando materiali di alta qualità e tecnologie innovative. Affidati a GRLLR per le tue esigenze di grigliate 
all’aperto.
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PRIME BBQ COLLECTION 
usp

GRLLR Prime è la gamma di barbecue a gas per veri maestri della griglia. Realizzati con materiali di 
altissima qualità, GRLLR Prime vanta potenti bruciatori che forniscono calore costante su tutta la 
superficie di cottura, garantendo risultati sempre perfetti.

La serie GRLLR Prime è stata sviluppata utilizzando il sistema Grill Flow®. Convogliando i grassi 
e gli olii lontano dal cibo, in una comoda vaschetta per il grasso sotto la superficie della griglia, il 
sistema Grill Flow® garantisce che il cibo cuocia in modo uniforme e senza il pericolo di fiammate 
improvvise. Sulla griglia rimangono così meno grassi e olii residui: il sistema Grill Flow® è stato 
sviluppato anche per semplificare la pulizia del tuo prezioso barbecue.
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Barbecue a gas a 3 fuochi con carrello e fornello laterale

Dimensioni totali: 124 x 54 x 117.5 cm

Griglia in ghisa da 58 x 42 cm con sistema Grill Flow®

Coperchio coibentato con vetro

4kW di potenza per bruciatore, 2,5 kW il fornello laterale

Manopole retroilluminate

Adatto ai moduli cucina GRLLR Connect®

Barbecue a gas 4 Burner con carrello and fornello laterale

Dimensioni totali: 138 x 54 x 117.5 cm

Griglia in ghisa da 72 x 42 cm con sistema Grill Flow®

Coperchio coibentato con vetro

4kW di potenza per bruciatore, 2,5 kW il fornello laterale

Manopole retroilluminate

Adatto ai moduli cucina GRLLR Connect®

GRLLR Prime G3S

Grllr Prime G4S

(GR-24-G3S-NH.NR)

(GR-24-G4S-NH.NR)



GRLLR 2024  serie prime

Barbecue a gas a 5 fuochi con carrello, fornelo laterale
e bruciatore posteriore

Dimensioni totali: 154 x 54 x 117.5 cm

Griglia in ghisa da 88 x 42 cm con sistema Grill Flow®

Coperchio coibentato con vetro

4kW di potenza per bruciatore, 2,5 kW il fornello laterale

Manopole retroilluminate

Adatto ai moduli cucina GRLLR Connect®

Barbecue a gas a 4 fuochi da incasso per costruire  
la tua cucina da esterno

Dimensioni totali: 74 x 54 x 49 cm

Griglia in ghisa da 72 x 42 cm con sistema Grill Flow®

Coperchio coibentato con vetro

4kW di potenza per bruciatore

Manopole retroilluminate

GRLLR Prime G5S

Grllr Prime G4S da incasso

(GR-24-G5S-NH.NR)

(GR-24-G4BI-NH.NR)
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Il sistema Grill Flow® è una caratteristica innovativa integrata nel design dei barbecue a 
gas GRLLR Prime, del modulo fornello Connect® e dei barbecue Dome Kettle. Rivoluziona 
l’esperienza in griglia convogliando efficacemente grassi e olii lontano dagli alimenti in 
cottura, indirizzandoli in una vaschetta dedicata situata sotto la griglia.

Con il sistema Grill Flow®, le possibilità di fiammate durante la cottura sono notevolmente 
ridotte. Solitamente, quando il grasso gocciola sui carboni ardenti o sui bruciatori, può 
accendersi e creare improvvise fiammate, bruciando il cibo o non cuocendolo in modo 
uniforme. Tuttavia, questo sistema intelligente reindirizza i grassi e gli olii lontano dal 
contatto diretto con la fonte di calore, riducendo al minimo il rischio di fiammate e 
garantendo un processo di grigliata più controllato.

Inoltre, il sistema Grill Flow® offre una comoda soluzione di pulizia. Raccogliendo i grassi e 
gli olii in eccesso nell’apposita vaschetta per il grasso, si evita che si accumulino sulle griglie o 
su altre parti del barbecue. Ciò rende la pulizia della griglia molto più semplice ed efficiente, 
poiché gli utenti possono semplicemente rimuovere e svuotare la vaschetta del grasso, 
eliminando la necessità di raschiare e strofinare faticosamente.

Il sistema Grill Flow® migliora sia gli aspetti di sicurezza che quelli di manutenzione della 
griglia, offrendo a tutti gli appassionati di barbecue un’esperienza unica nel suo genere. 
Permette infatti di grigliare in modo più piacevole e rilassato, dedicando tutte le attenzioni 
alla creazione di piatti deliziosi, senza preoccuparsi del fumo eccessivo, delle fiammate o 
dell’arduo processo di pulizia post-grigliata. I barbecue GRLLR con sistema Grill Flow® 
uniscono il meglio della funzionalità e della praticità, offrendo un’esperienza di grigliata 
superiore che combina risultati di cottura ottimali con facilità d’uso e manutenzione.



Cover GRLLR Prime G3S (GR-24-G3S-C)

Cover GRLLR Prime G4S (GR-24-G4S-C)

Cover GRLLR Prime G5S (GR-24-G5S-C)

Cover GRLLR Prime G4 da incasso (GR-24-G5S-C)

Piastra per GRLLR Prime G3S/G5S (GR-24-G3S-G5S-GP)

Piastra per GRLLR Prime G4S/G4 da incasso(GR-24-G4S-GP)

Girarrosto per GRLLR Prime (GR-24-ROT)

cover GRLLR Prime

piastra per bbq GRLLR Prime

girarrosto bbq GRLLR Prime

accessori GRLLR PRIME
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GRLLR Connect® è un innovativo concetto modulare di cucina da esterno che ti consente di 
progettare e personalizzare il tuo paradiso culinario all’aperto. Questo sistema versatile offre una 
gamma completa di unità modulari, tra cui un lavello, un piano cottura, un’unità con frigorifero, 
un’unità angolare e un’unità di multiuso, consentendoti di abbinare a tuo piacimento i componenti 
per creare una configurazione di cucina esterna su misura che si adatta alle tue esigenze. Con 
GRLLR Connect®, hai la libertà di costruire uno spazio di cottura all’aperto funzionale ed elegante 
che si integri perfettamente con la tua zona giorno all’aperto, offrendo la massima comodità e 
flessibilità per le tue avventure culinarie all’aperto. 

Il concetto di cucina modulare da esterno GRLLR Connect® unisce funzionalità, versatilità e 
personalizzazione. Gli utenti possono sbizzarrirsi nel creare una cucina da esterno su misura che 
soddisfi le loro esigenze culinarie e d’arredo. Che si tratti di ospitare grandi riunioni o di gustare 
pasti intimi in famiglia, GRLLR Connect® fornisce gli strumenti per trasformare qualsiasi spazio 
all’aperto in un centro di eccellenza culinaria.

®
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Dimensioni totali: 80 x 62 x 88.5 cm

Combinalo con il frigorifero GRLLR 
Connect®, una refrigerazione efficiente 
per mantenere fresche bevande e ingredienti.

Dimensioni totali: 80 x 63.6 x 88.5 cm

Fornello a doppio fuoco, piattaforma di 
cottura versatile per grigliate e creazioni 
culinarie all’aperto.

Dimensioni totali: 80 x 62.5 x 88.5 cm

Lavello con rubinetto, comodo spazio di 
lavoro esterno per la preparazione dei 
cibi e facile pulizia.

modulo fornello Modulo lavello modulo frigo(GR-24-CON-STU) (GR-24-CON-COU)(GR-24-CON-SIU)

GRLLR connect ®



Sostituisci il piano di lavoro standard in 
acciaio inossidabile con il piano del tavolo 
in legno Kamado.

Dimensioni totali: 85.5 x 85.5 x 85.5 cm

Utilizzo ottimale dello spazio, collegando 
perfettamente diverse sezioni della tua 
cucina all’aperto per una configurazione 
coesa.

Dimensioni totali: 80 x 62 x 88.5 cm

Espandi la tua cucina per creare ancora 
più spazio di lavoro. Sostituisci il piano 
in acciaio inox per trasformarlo in un 
mobile Kamado.

top tavolo per kamadomodulo angolare modulo di estensione (GR-24-CON-COR) (GR-24-CON-KAU)

Acquista il tuo barbecue, realizza la tua cucina

®
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inizia con un barbecue grllr

combinalo con qualsiasi modulo cuciNA che TI PIACE,
ORA O DOPO!

serie GRLLR Prime

modulo fornello modulo lavello modulo frigo modulo angolare modulo di estensione

serie GRLLR ember serie GRLLR Dome

A B c



connettiamoci!

A

B

®
GRLLR 2024  collezione  CONNECT
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Introduzione della serie GRLLR Ember Kamado, con la linea GRLLR Ember Pro e 
GRLLR Ember Classic. Esplora l’eccezionale esperienza di grigliata con i modelli 
GRLLR Ember Classic Large (22 pollici), Medium (18 pollici) e Small (16 pollici). 
Queste griglie versatili in ceramica combinano le tecniche di cottura tradizionali 
con l’innovazione moderna, offrendo un preciso controllo della temperatura 
e un sapore eccezionale. Migliora la tua cucina all’aperto con la serie GRLLR 
Ember Kamado, progettata per sbloccare il tuo potenziale di grigliata.
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Ceramica di alta qualità cotta due volte a 1200 gradi

Griglie in acciaio inox e deflettori divisi a mezza luna

Ripiani laterali pieghevoli in acciaio verniciato a polvere

Braciere multipetalo con sistema di rimozione cenere integrato

Apertura per chips e chunks

Cerniera di chiusura dotata di molle

Carrello estremamente robusto

Dotato di serie di un cestello per carbone XL

Griglia di cottura: Ø 49 cm

Dimensioni: 133 x 77 x 135 cm

Ceramica di alta qualità cotta due volte a 1200 gradi

Griglie in acciaio inox e deflettori divisi a mezza luna

Braciere multipetalo

Apertura per chips

Cerniera di chiusura dotata di molle

Ripiani laterali pieghevoli

Griglia di cottura: Ø 47 cm

Dimensioni: 131 x 75 x 128 cm

Charcoal Black (GR-24-EMB-22-CM)
Shiny Black (GR-24-EMB-PR-SB)

Charcoal Black (GR-24-EMB-22-CM)
Shiny Black (GR-24-EMB-22-SB)

GRLLR Ember Pro

GRLLR Ember Classic Large 22 pollici
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Ceramica di alta qualità cotta due volte a 1200 gradi

Griglie in acciaio inox e deflettori divisi a mezza luna

Apertura per chips

Cerniera di chiusura dotata di molle

Ripiani laterali pieghevoli

Griglia di cottura: Ø 39 cm

Dimensioni: 108 x 66 x 117 cm

Ceramica di alta qualità cotta due volte a 1200 gradi

Griglie in acciaio inox e deflettore

Apertura per chips

Cerniera di chiusura dotata di molle

Disponibile con carrello o senza

Griglia di cottura: Ø 34 cm

Dimensioni: 50 x 40 x 103 cm

Charcoal Black (GR-24-EMB-18-CM)
Shiny Black (GR-24-EMB-18-SB)

Charcoal Black (GR-24-EMB-16-CM) 
Shiny Black (GR-24-EMB-16-SB)

GRLLR Ember Classic Medium 18 pollici

GRLLR Ember Classic Small 16 pollici

GRLLR 2024  serie Ember
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GRLLR Pietra pizza per Ember 16 pollici (GR-24-EMB-16-PS)

GRLLR Pietra pizza per Ember 18 pollici (GR-24-EMB-18-PS)

GRLLR Pietra pizza per Ember 21 pollici (GR-24-EMB-22-PS)

Cover GRLLR per Ember 16 pollici (GR-24-EMB-16-PS)

Cover GRLLR per Ember 18 pollici (GR-24-EMB-18-PS)

Cover GRLLR per Ember 21 pollici (GR-24-EMB-22-PS)

GRLLR Griglia in ghisa a mezzaluna per Ember da 18 pollici (GR-24-EMB-18-GG)

GRLLR Griglia in ghisa a mezzaluna per Ember da 22 pollici (GR-24-EMB-21-GG)

GRLLR Piastra in ghisa a mezzaluna per Ember da 18 pollici (GR-24-EMB-18-GP)

GRLLR Piastra in ghisa a mezzaluna per Ember da 22 pollici (GR-24-EMB-21-GP)

GRLLR Griglia in ghisa per Ember da 16 pollici (GR-24-EMB-16-FGG)

Pietra pizza GRLLR

cover GRLLR

Griglia in ghisa a mezzaluna GRLLR

Piastra in ghisa a mezzaluna GRLLR

griglia in ghisa grllr

GRLLR ember accessoires



GRLLR 2024  serie Ember
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Scopri il GRLLR Dome Kettle, disponibile nelle versioni normale e pro. Il GRLLR Dome Cart Pro è 
dotato di un comodo carrello e ripiano laterale, che migliora la tua esperienza di grigliata. Realizzato 
in acciaio smaltato di alta qualità, questo barbecue garantisce durata e prestazioni eccezionali. 
Goditi la versatilità di questa griglia elegante e raffinata, perfetta per creare deliziosi pasti all'aperto. 
Migliora le tue abilità barbecue con il GRLLR Dome Kettle, la scelta definitiva per gli appassionati di 
cucina all'aperto.



Barbecue Kettle da 57 cm

Acciaio smaltato di alta qualità

Dotato del sistema GrillFlow®

Dotato di griglia di cottura in ghisa

Possibilità di inserire la piastra in ghisa

Griglia di cottura: Ø 54 cm

Dimensioni: 70 x 59 x 94 cm

Kettle con carrello e ripiano d'appoggio

Barbecue kettle da 57 cm con carrello e ripiano laterale pieghevole

Realizzato con acciaio smaltato di alta qualità

Dotato del sistema GrillFlow®

Dotato di griglia di cottura in ghisa

Possibilità di inserire la piastra in ghisa

Griglia di cottura: Ø 54 cm

Dimensioni: 119 x 62 x 30 cm

GRLLR Dome Kettle

GRLLR Dome Cart Pro

GR-24-DKB

GR-24-DKB-TST

GRLLR 2024  serie DOME
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Ik heb de foto niet die in docs staat

Tutti i sapori e gli aromi autentici della grigliata a carbone, senza alzarti dal tavolo, grazie alle griglie 
Shichirin GRLLR. Questo barbecue da tavolo è perfetto da utilizzare con amici e familiari, per la 
massima convivialità. La tradizione delle grigliate da tavola trova origine nell'Estremo Oriente dove 
da secoli queste griglie vengono utilizzate a casa e nei ristoranti tipici. GRLLR si è ispirata a questa 
tradizione e la porta sulla TUA tavola! Goditi la compagnia, le battute divertenti ed il buon cibo 
insieme ad amici e familiari.

La ceramica utilizzata per creare lo Shichirin garantisce un barbecue robusto e performante, 
che può raggiungere temperature molto alte, adatte anche a chi ama grigliare alla fiamma. La 
ventilazione posta sul lato del barbecue consente di controllare il flusso d'aria e l’intensità del 
calore. La griglia in acciaio inox è realizzata in modo che i fori siano sufficientemente grandi da 
drenare grassi e olii, ma sufficientemente piccoli per evitare che il cibo cada sul carbone. Per la 
miglior esperienza di grigliata, combina anche gli accessori GRLLR dedicati.



GR-22-16

GR-22-01

GR-22-17

• Dimensioni totali: 45 x 45 x 17 cm
• Griglia di cottura: 35 x 17 cm

• Dimensioni totali: 52,5 x 31 x 16 cm
• Griglia di cottura: Ø 30,5 cm

GR-22-04

GR-22-18

GR-22-03

Grllr tokyo shichirin

grllr osaka shichirin

Unità barbecue coreana GRLLR per Tokyo Shichirin (GR-22-15)

GRLLR 2024  SHICHIRIN
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